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NOZ SANTOKU 180MM YATO YG-02228

Dostepnos¢ Zapytaj o dostepnos¢é
Czas wysyiki 24 godziny

Numer katalogowy 19304

Kod producenta YG-02228

Producent Brak

Opis produktu
NOZ SANTOKU 180MM
YATO YG-02228

Wykonany jest z najwyzszej jakosci kutej stali niemieckiej X50CrMoV15, o twardosci HRC 55-58, co gwarantuje,
ze ostrza sa:
bardzo ostre
trwate
posiadaja doskonate wiasciwosci tnace
tatwe do czyszczenia
Dzieki temu noze YATO doskonale nadaja sie do profesjonalnej pracy w gastronomii o uniwersalnym
zastosowaniu.

Wieloetapowy proces produkcyjny, przeprowadzony z zachowaniem najwyzszych wymogoéw jakosciowych
zapewnia, ze kazdy z etapéw, takich jak kucie, hartowanie, szlifowanie czy ostrzenie wykonane sa bardzo
starannie i precyzyjnie. Rezultatem tego jest néz kucharski YATO.

Istotnym elementem noza YATO jest rekojesc.

Wykonana z antyposlizgowego materiatu posiada specjalnie wyprofilowany, ergonomiczny ksztatt, zeby
zapewni¢ jak najwiekszy komfort pracy.

Gtadka powierzchnia, bez potaczen nitowanych, uniemozliwia gromadzenie sie resztak co jest zgodne z
wymogami HACCP.

Waznym zagadnieniewm jest takze kwestia bezpieczenstaw podczas uzytkowania.

Dlatego néz YATO posiada specjalna nasade przy potaczeniu ostrza z rekojescia.

Zapobiega ona zeslizgnieciu sie dtoni na ostrze eleminujac ryzyko powaznego skaleczenia sie.

dtugosé 320mm,
ostrza 185mm
grubos¢ 2,5mm
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