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Kombiwar halogenowy 17L czarny 9
akcesoriéw

Cena 300,00 zt

Dostepnos¢ Zapytaj o dostepnosc
Czas wysyiki 24 godziny

Numer katalogowy 37470

Kod producenta 67642

Kod EAN 5906083077944
Producent Brak

Opis produktu
Kombiwar halogenowy 17L czarny 9 akcesoriéow

Opis produktu
Urzadzenie wielofunkcyjne, ktore piecze, grilluje, opieka, gotuje, gotuje na parze, odmraza i podgrzewa. Dzieki
zastosowaniu halogenéw piecze o kilka razy szybciej w poréwnaniu do tradycyjnego piekarnika. W odréznieniu
od innych, dostepnych na rynku kombiwaréw halogenowych posiada rowniez pierscien ze stali nierdzewnej z
siatka do smazenia tuz pod zrédtem ciepta - lampy halogenowej.

Moc: 1400W, 220-240V 50/60HZ
Od 3 do 5 razy szybsze pieczenie w poréwnaniu z tradycyjnymi piekarnikami
Pojemnos¢: 12 |, z zamontowanym pierscieniem: 17 | (12l + 5I)
Bezttuszczowe gotowanie
Rownomierne pieczenie dzieki obiegowi powietrza (termoobieg)
Intuicyjna regulacja temperatury (65-250°C) i czasu pracy (0-60 min)
Odporna na wysokie temperatury misa z hartowanego szkta z mozliwoscia
autoczyszczenia
Niskie zuzycie energii elektrycznej
Wygodny uchwyt do przenoszenia, ktéry petni réwniez funkcje wtacznika
Akcesoria: dolny ruszt, gérny ruszt, szczypce, pierscien ze stali nierdzewnej z siatka do smazenia, stojak na
pokrywe, stojak na chleb, patelnia z powtoka, aluminiowy parowar, 4 metalowe patyczki do szasztykéw
Wymiary kombiwaru z pierscieniem: 44,5 x 33,5 x 41cm (dtugos¢ x szerokos¢ x
wysokosc)
Akcesoria:

Dolny i gorny ruszt umozliwia utozenie 2 warstw jedzenia
Szczypce utatwia wyciaganie gotowych, goracych potraw
Pierscien ze stali nierdzewnej umozliwia powiekszenie litrazu piekarnika z 12 do 17 litrow
Siatka umieszczona na pierscieniu umozliwia smazenie pod wptywem wysokiej
temperatury. Idealna np. do frytek, miesa itd.
Stojak na pokrywe umozliwia bezpieczne odtozenie nagrzanej pokrywy
Stojak na chleb jest niezbedny do przygotowaniu chrupiacych grzanek
Patelnia z nieprzywierajaca powtoka sprawdzi sie przy przygotowaniu smazonych potraw
Aluminiowa taca umozliwi przygotowanie potraw na parze. Zaleca sie zawiniecie
produktéow np. w aluminium spozywcze
Patyczki do szasztykéw i mies do grillowania
Polecane temperatury i czas gotowania:

Kurczak - 30-40min, 180-200 stopni C
Ryba - 15-20min, 130-150 stopni C
Wieprzowina - 15-20min, 180-200 stopni C
Ciasto - 10-12min, 140-160 stopni C
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Homar - 12-15min, 140-160 stopni C
Krewetki - 10-12min, 150-180 stopni C
Krab - 10-13min, 140-160 stopni C
Kietbasa - 10-13min, 120-150 stopni C
Orzechy - 10-15min, 140-160 stopni C
Ziemniaki - 30-40min, 180-200 stopni C
Grzanki, pieczony chleb - 8-10min, 120-140 stopni C
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